BLANCO GASTRONORM-BEHALTER - MaBe und ihre Kombinierbarkeit
Alle Gastronorm-Behalter entsprechen der europaischen Norm EN 631
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Fullmengen in der Praxis

Alle Inhaltsangaben in Litern

GN-Edelstahl

Tiefe (mm)

GN-MaB
GN 2/1
GN 11
GN 1/2
GN 2/4
GN 1/4
GN 2/8
GN 2/3
GN 1/3
GN 1/6
GN 1/9
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1,2
1,2

1,7
0,7

GN-Polycarbonat

Tiefe (mm)

GN-MaB
GN 1/1
GN 1/2
GN 2/4
GN 1/4
GN 1/3
GN 1/6
GN 1/9

5,1
2,2
2,3
1
1.4
0,6
0,3

GN-Kocheinsatze
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Flllhéhe bis 20 mm unter den
Rand des GN-Behélters, z.B.
fUr den Transport von flissigen
Speisen mit Deckel.

Fillhéhe bis 3 mm unter den
Rand des GN-Behalters, z.B.
fUr die direkte Ausgabe von
Speisen. Die Inhalte auf den
vorhergehenden Seiten sind fur
diese Fullhdhe angegeben.
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